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Bodegas Carlos Serres (Haro, Rioja Alta] atesora una larga
experiencia en la produccion de vinos semidulces. Gracias a
nuestra historia ligada a Burdeos y con marcada influencia
francesa, desde comienzos del s. XX hemos reinterpretado en
Rioja el estilo de los vinos de Sauternes, produciendo vinos semi
dulces blancos y rosados. Dichos vinos tuvieron una excelente
acogida en el mercado hace un siglo. Hoy en dia, con Marysol
hemos queride recuperar esta tradicion y herencia de nuestra
regidn, refrescando el estilo del vino y su presentacion, y
esperando que os guste tanto como a nosotros.

Vaniedoder
87% Viura, 13% Sauvignon Blanc.

324g./L 11.5 % val.

Yiriedos

Todas las uvas proceden de acuerdos que mantiene la bodega con
un exclusivo grupo de viticultores del entorno de Haro (Rioja Alta).
Los viRedos cuentan con una media de edad de entre 10-25 anos.
La bodega gestiona conjuntamente el cultivo de los vinedos para
asegurar la maxima calidad del fruto, con seguimientos continuos
durante todo el ciclo vegetativo.

Vendimia manual. Mediados de septiembre, el Sauvignon blanc, y
finales del mismo mes, la variedad Viura.

Slaboraciin

Tras una breve maceracidon en frio de la uva entera, el mosto
lagrima fermenta durante 12 dias aprox. a una temperatura
controlada de entre 12 °C y 15 °C para preservar al maximo la
expresion varietal de las variedades Viura y Sauvignon Blanc y
dejando en torno a 32 g/l. de azdcar residual.

Tlota de cala

Color amarillo pélido y brillante. Aromas frescos a pifa,
membrillo, melocotdn, con ligeros toques a flores blancas. En
boca es fresco y untuoso, muy afrutado con un gran equilibrio
entre la acidez, la fruta y azlcar, con una persistencia larga y
agradable.
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Ideal como aperitivo y acompana bien a pescados, mariscos,
arroces, ahumados, postres y platos frios.



