Finca el Estanque

ROSADO RESERVA

60% MAZUELO Y 40% TEMPRANILLO.

LA ESENCIA DE UN VINEDO Y LA
HISTORIA DE LA BODEGA

Carlos Serres 1896 son vinos que plasman la esencia de nuestra Finca El
Estanque, un vifiedo de 60 hectareas que posee la bodega en pleno corazén
de Haro, Rioja Alta.

Vinos que se inspiran en categorias y estilos del pasado y que recuperan su
recuerdo.

La bisqueda de la interpretacién de cada afiada y sus circunstancias con
historias de nuestro pasado centenario.

Podisceion lpmitads y numerads

Con motivo del 125 aniversario de Bodegas Carlos Serres, este vino pasé
a denominarse 1896 Finca El Estanque, ya que hasta 2021 esta gama se
denominaba “Onomastica”, contando con un amplio reconocimiento por

parte de la prensa y critica internacional:

ROSADO RESERVA
92 « Tim Atkin 2022 (afiada 2016)
92 « Wine Advocate/Robert Parker. 2020 (afiada 2016)

95 « Decanter World Wine Awards 2020 (afiada 2016)
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Carlos Serres

1896

Finca el Estanque
ROSADO RESERVA

parcialmente a una temperatura controlada (14-16 °C), para,

posteriormente, finalizar la fermentacién en barrica de roble
60% Mazuelo y 40% Tempranillo.
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Elaborado por el método tradicional de sangrado. El mosto : g . -
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obtenido del estrujado de uvas tintas permanece en contacto con

los hollejos entre 4 y 6 horas a una temperatura de 8 °C. Tras dicha /& . : =
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Un vino versatil, gastronémico, que sirve para casi todo, pero que

se disfruta pleno en soledad y buena compaiifa.

Superficie: 60Ha
Altitud: 500m
Tipo de suelo: Arcillo-Calcareo y gravas
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REPARTO DE VARIEDADES Y SUPERFICIES

MATURANA

VARIEDAD MAZUELO GRACIANO VIURA TINTA TEMPRANILLO
SUPERFICIE 1Ha. 4,5 Ha. 2 Ha. 5Ha. 47,5 Ha.
ANO 1980 1986 1980 2014 1980 y 1994

LA FINCA ESTA SITUADA AL SUDESTE DE HARO, A ESCASOS 800 METROS DE LA BODEGA. CON 60
HECTAREAS DE SUPERFICIE, MAYORITARTAMENTE DE SUELOS ARCILLO-CALCAREOS Y CON ALTA
PRESENCIA DE GRAVAS, SE CULTIVAN LAS VARIEDADES TEMPRANILLO, GRACIANO, MAZUELO,
MATURANA TINTA Y VIURA, QUE SIRVEN DE BASE PARA NUESTROS RESERVAS, GRANDES

RESERVAS Y LA GAMA DE PRODUCCIONES LIMITADAS 1896 FINCA EL. ESTANQUE.
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BODEGA CENTENARIA 1896 HARO, RIOJA ALTA



