Carlos Serres

1896

Finca el Estanque

BLANCO RESERVA

100% VIURA.

LA ESENCIA DE UN VINEDO Y LA
HISTORIA DE LA BODEGA

Carlos Serres 1896 son vinos que plasman la esencia de nuestra Finca El
Estanque, un vifiedo de 60 hectareas que posee la bodega en pleno corazén
de Haro, Rioja Alta.

Vinos que se inspiran en categorias y estilos del pasado y que recuperan su
recuerdo.

La biisqueda de la interpretacién de cada afiada y sus circunstancias con
historias de nuestro pasado centenario.

Podisceion lpitads y numerads

Con motivo del 125 aniversario de Bodegas Carlos Serres, este vino pasé
a denominarse 1896 Finca El Estanque, ya que hasta 2021 esta gama se
denominaba “Onomaéstica”, contando con un amplio reconocimiento por

parte de la prensa y critica internacional:

BLANCO RESERVA

93 « Tim Atkin. 2022 (afiada 2017)
92 « Wine Advocate/Robert Parker. 2020 (afiada 2017)
91 « Decanter World Wine Awards 2020 (afiada 2014)
93 « James Suckling 2019 (afiada 2014)
91 « Wine Advocate/Robert Parker 2018 (afiada 2014)
94 » Tim Atkin 2018 (afiada 2012)
94 + Tim Atkin 2016 (afiada 2011)

92 « Stephen Tanzer s Int.Wine Cellar 2013 (afiada 2009)
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% S menos durante 12 horas a una temperatura controlada. Tras la
: 3 maceracién, el mosto lagrima realizard la fermentacién a una
100% Viura. N
temperatura controlada de entre 12°C y 14°C, iniciandose en
%~ depésito y completdndose en barrica..

De nuestra Finca El Estanque, un vifiedo de més de 60 hectéreas,

hemos seleccionado una pequefia parcela de la parte media de la 7 - h
Permanece durante 24 meses en barricas nuevas de roble francés y

finca donde cepas de la variedad Viura de més de 40 afios g ks ad g
americano en contacto con sus lfas finas, realizandose baténnage

sobreviven en un suelo calcireo, poco profundo y de excepcional y ) ¢
periddicos durante los primeros meses. Afinamiento en botella

calidad para el cultivo de la vid. Alli, obtenemos una Viura con un =
durante un minimo de 6 meses.

reducido tamafio de grano que nos permite conseguir una

maduracién lenta y homogénea y que mantiene un perfecto -/ =7 % 3
equilibrio entre la acidez, el contenido de azicar y la madurez Colob il paj:izo PSR R e T s

aromaética. s : . ]
blanca con notas citricas, minerales, miel y mantequilla. En boca se

muestra expresivo y carnoso, con un paso de boca fresco, vivo,

Manual en pequefias cajas. Se inici6 a principios de Octubre.

helovaoiin: Mariclgge:

Perfecto para acompaiiar todo tipo de pescados ahumados o al

graso y complejo.

Después de un parcial y ligero despalillado y estrujado, el mosto 5 A
horno, carnes blancas, arroces, quesos, asf como foie.

Superficie: 60Ha
Altitud: 500m
Tipo de suelo: Arcillo-Calcareo y gravas

macera en depoésitos de hormigén en contacto con sus pieles al
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REPARTO DE VARIEDADES Y SUPERFICIES

MATURANA

VARIEDAD MAZUELO GRACIANO VIURA TINTA TEMPRANILLO
SUPERFICIE 1Ha. 4,5 Ha. 2 Ha. 5Ha. 47,5 Ha.
ANO 1980 1986 1980 2014 1980 y 1994

LA FINCA ESTA SITUADA AL SUDESTE DE HARO, A ESCASOS 800 METROS DE LA BODEGA. CON 60
HECTAREAS DE SUPERFICIE, MAYORITARTAMENTE DE SUELOS ARCILLO-CALCAREOS Y CON ALTA
PRESENCIA DE GRAVAS, SE CULTIVAN LAS VARIEDADES TEMPRANILLO, GRACIANO, MAZUELO,
MATURANA TINTA Y VIURA, QUE SIRVEN DE BASE PARA NUESTROS RESERVAS, GRANDES

RESERVAS Y LA GAMA DE PRODUCCIONES LIMITADAS 1896 FINCA EL. ESTANQUE.
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BODEGA CENTENARIA 1896 HARO, RIOJA ALTA



